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Entrées froides
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Crevettes, algues, concombre sauce vinaigre
Shrimp, seaweed, cucumber in vinegar

BEEDON O, AIDOEEDY) 9.00

Entrées chaudes
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«Gyoza» (5 pcs)

Dumplings japonais

Poulet ou Légumes

1 12.00
«Agedashi tofu»
Tofu frit
Fried Tofu
BIFTHELEE  12.00

«Kara-age»

Poulet frit

Fried chicken

EDOEGT 18.00

«Yakitori»
Brochettes de poulet
Chicken skewer

j 3= 12.00
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Soupes
=7
Soupe miso Soupe miso et poissons
Tofu et algues Miso soup with mixed fish
Miso Soup BAOBRMET  12.00

Tofu and Seaweed
SEEHLHDODOEKET  7.00

Salades
YIK

Salade Sushi B
Sushi B salad

Ty NRZ—XHTX 1200

Salade d’algues
Seaweed salad

hhotvIx 8.00

Salade de «Tataki» boeuf
Seared beef "Tataki" salad

LHROEXRFYTH 18.00

Salade de thon épicé
Spicy tuna salad

AN =Y FH oK 22.00

Salade de crabe et avocat
Salad with crab and avocado
BEL TR ROV T X 25.00
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TEMPURA
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Assortiment de tempura
(2 crevettes, 2 poissons, 5 [égumes)

Tempura assortment
(2 shrimps, 2 fishs, 5 vegetables)

RIFFEREE 28 -

Tempura de crevettes
(5 pieces)

Shrimp tempura
(5 pcs)
BE D KRIFTHE 26 -

Tempura de légumes
(18 pieces)
Vegetable tempura
PR R ImiEr et 26 -
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Nouilles Japonaises
K X8

Soupe «UDONS» (nouilles a la farine de blé)
«UDON» Soup (wheat flower noodles)

ou/ or

Soupe «SOBA» (nouilles de sarasin)
«SOBA» soup (buckweat noodles)

avec [ with

e Tempura de crevettes
Shrimp tempura

KigEEH S A BX 22.00

e Poulet et tofu frit
Chicken and fried tofu

ERNEHITS EA, BX 20.00

UDON Grillé :

e auxlégumes et émincé de beeuf
Grilled UDON :
with vegetables and minced beef

HANETFFEOREEZS S A 26.00

e auxlégumes et crevettes
with vegetables and shrimp

BHEEBEOEZ S SA 28.00



«Oyako-Don»
Poulet, oeuf
Chicken and egg

BFHE 20.00

«Maguro-Don»
Thon mariné
Marinated tuna

~ 7 AT HE 30.00

«Kaisen Chirashi-Sushi»
Assortiment de poissons crus
Assorted raw fish

BEH L LFEF 30.00

SUSHI B

¢ Bols deriz Japonais

«Katsu-Don»
Porc pané, oeuf
Breaded pork and egg

HYH 22.00

«Chirashi-Sushi»
Saumon, oeuf de saumon
Salmon, salmon egg

A7 T7DE|FHH LER  26.00
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Poissons
j-=p Sk

Black cod grillé mariné au miso et au mirin
Grilled black cod marinated in miso and mirin

REE PAREEE 33.00

Crevettes et St.Jacques grillés sauce gingembre
Grilled shrimp and scallops with ginger sauce

wBEEWNILOTVIL HEEY—X 38.00

Assortiment de poissons grillés sauce gingembre
Assorted grilled fish with ginger sauce
EMEBOI Yy IR T YL 45.00

Tous nos plats sont servis avec du riz et des légumes.
All our main courses are served with rice and vegetables.
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Viandes
PR

Spare-Ribs de porc sauce soja et miel
Pork Spare Ribs with soy and honey sauce

ANRTYT EBHREBEDOY —X 24.00

Cuisse de poulet grillée sauce Shitake et Teriyaki
Grilled chicken thigh with Shitake and Teriyaki sauce

BHIRITVIL HMEORBREZXY—X 28.00

Porc grillé sauce gingembre
Grilled pork with ginger sauce

B DA ZEFE X 29.00

« YAKINIKU» Emincé d’entrec6te de boeuf marinée sauce soja et mirin
"YAKINIKU" Sliced beef steak marinated in soy and mirin sauce

415 35.00

Wagyu grillé «<KKAGOSHIMA JAPON Grade A5» 100g
Sauce Yakiniku et Yuzu
Grilled Waguy

MEO—X7 L 120.00

Tous nos plats sont servis avec du riz et des légumes.
All our main courses are served with rice and vegetables.
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