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SeeHotel Menin

Gerfincherter Blffelmozzarelln
mit Aprikosen, Holunderblitten und altem Balsamico

Kok

Gebratene Matspoulardenbrust mit Sesam
=ah mp{iﬁertiwgew uno Bandmnudelin

koK

Mousse au Chocolat
mit Beeren und Granod Marnler ELS

2 qang Menit: 39,50 €
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Vorspeisen
Kleiner Blattsalat 5,90 €
mit Beeren und Limettendressing
arober Blattsalat 7,90 €

mit Qurke, Tomate, Paprika
wahlwelse mit Balsavico oder Fremch Dressing

wahlwelse mit:

Putenstrelfen 4,50 €
Fetakiise 4,50 €
Thunfisch 550 €
Gerbucherter Blffelmozzarella 10,50 €

mit Aprikosen, Holunderblitten wnd altem Balsamico

Sup_pew

Soljanka 5,90 €
mit Zitrone uno Créme fratehe

Geflingeloriihe 6,20 €
mit Nudeln, Elerstich und Gemiisestreifen

Schauwmsuppe vow GartenRriiutern F50 €
mit pochiertem EL
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Fleischgerichte

Schnitzel vom Landschwein 12,90 €
mit Bolnen - Speck Gemiise und Bratikartoffeln

Schweinefilet mit Kriiutern und Speck gebraten, 19,50 €
dazu Mbhren, ngwer und Griebstrudel

Gebratene Maispoularde mit Sesam 21,50 €
Rahmpfifferlingen und Banonudeln

Geschmorte Ochsenbacke tn Rotwelnsauce 22,50 €
Lt 5&%@&%0{{8@1}{%6 wnd gringm Spargel

Flschgerichte

Feine Bandnuoleln tn Pestosauce
milt Tomate , Plnlenkernen unod Wildleriutern

dozu Riucherlachs 14,50 €
dazu Gqarnelen 16,50 €
Zanderfilet auf der Haut gebraten, 18,50 €

Rieslingkraut und Kriuterkartoffeln

Lachsforellenfilet in Butter gebraten, 20,50 €
Blumenkohl und Kartoffelpiree mit Schnittlawch
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vegetarische Gerichte

Schnittlauchquark {50 €
mit Zwiebeln, Schnittlauch, ,Lausitzer” Leindl und Pellikartoffeln

Geboratene Pfifferlinge 13,50 €
I Schntttlauchrahme mit Semumellensoel

Desserts

Rote Griitze 5,60 €
mit vantlleels und Sahne

Mousse auw Chocolat 850 €
mit Beeren und Grand Marwlier - ELs

Auswahl vown franzbsischem Rohwmilchieise 11,50 €
mit Trawben, Felgensenf uno Baguette



