
*Die Allergene und Zusatzstoffe findest Du auf der Rückseite

HEISSGETRÄNKE

Kaffee9, Tasse oder Becher ....................  2,10 € .......  3,90 € 
Espresso9 ...........................................................................  2,50 €
Latte  Macchiato9 | Milchkaffee9 ............................  3,10 €
Heiße Schokolade .........................................................  2,90 €
Cappuccino | Moccaccino ..........................................  2,90 € 
Tee | schwarz, Kräuter, Früchte.................................  1,90 €
Pharisäer9 | Tote Tante | Alter Schwede ............ 4,20 €

UNSERE FRISCH GEZAPFTEN BIERE	
0,30 l für 3,20 €  |  0,50 l für 4,50 €

Flensburger Pilsener 
Flensburger Radler | mit Zitronenlimonade
Schneider Weisse hefetrüb

APERITIF

Aperol Spritz1,10...........................................  0,20 l .......  5,50 €

FLASCHENBIERE

Flensburger Malz | alkoholfrei.............  0,33 l .......  3,20 €
Flensburger Frei | alkoholfrei..............  0,33 l .......  3,20 €
Schneider Weisse | alkoholfrei.............  0,50 l .......  4,20 €

SÜSSGETRÄNKE, SÄFTE & WASSER

Deichlimo ......................................................  0,33 l ....... 3,00 €  
Orange, Zitrone, Holunder, Apfelschorle klar oder trüb
Original Spezi9, Coca Cola9...................... 0,3 l ....... 2,80 €
Cola light1,9.....................................................  0,33 l ....... 2,80 €
Presta Light ....................................... Glas 0,30 l ....... 2,60 €
Landlust Rhabarberschorle ...............  0,33 l .......  3,50 €
Loona Mineralwasser feinperlig .....  0,25 l .......  2,20 € 
mit oder ohne Gas
Loona Mineralwasser feinperlig ...... 0,75 l ....... 4,90 € 
Flasche, mit oder ohne Gas

DIGESTIF | SPIRITUOSEN

	 2 cl	 4 cl
Weinbrand ...................................................  1,90 € ....... 3,60 €
Oldesloer Korn............................................ 1,90 € ....... 3,60 €
Bommerlunder .........................................   2,20 € ....... 4,00 €
Swattes Swien............................................  2,20 € ....... 4,00 €
Helbing Hamburger Kümmel .............  2,50 € .......  4,50 €
De Geele Köm ..............................................  2,50 € .......  4,50 €
NF 80................................................................. 2,50 € .......  4,50 €
Ouzo .................................................................  2,50 € .......  4,50 €
Jägermeister ..............................................  2,50 € .......  4,50 €
Calvados.......................................................   2,50 € .......  4,50 €
Ramazotti ....................................................   2,50 € .......  4,50 €
Havana Club...............................................   2,50 € .......  4,50 €
Pernod ............................................................  2,50 € .......  4,50 €
Tullamore ...................................................   3,20 € .......  4,90 €
Jubi ..................................................................  3,20 € .......  4,90 €
Allgäuer Heu-Schnaps ..........................  2,50 € .......  3,90 €
Allgäuer Apfel-Birne Obstler ............  2,50 € .......  3,90 €
Verteiler .......................................................  3,20 € .......  4,90 €
Jack Daniels...............................................   3,20 € .......  4,90 €
Linie.................................................................  2,80 € .......  4,70 €
Baileys............................................................  2,50 € .......  4,50 €

WEINE

	 0,2 l	 0,75 l 
WEISS
Scheurebe, lieblich .................................  4,50 € .....  14,50 € 
Weingut Rogenwieser, Pfalz
Austernfischer, trocken.......................  4,50 € .....  15,50 €  
Weingut Alter Hohenzoller, Pfalz
De gras, Chardonnay, trocken.......... 4,80 € .....  15,90 € 
Bodega Mont Gras, Chile
Grauer Burgunder, trocken ............... 4,80 € .....  21,50 € 
Weingut Bauer, Pfalz 

ROSÉ
Austernfischer  
Spätburgunder, trocken ......................  4,50 € .....  15,50 € 
Knöll & Vogel, Pfalz 
 

ROT
Dornfelder, halbtrocken......................  3,90 € .....  13,50 € 
Weingut Rogenwieser, Pfalz
Zinfandel, trocken................................... 6,90 € ..... 24,90 € 
Dancing Bull, Kalifornien

LONGDRINKS 
0,2 l für 2,10 € + Spirituosenpreis 4 cl  

aufgefüllt mit einem Süßgetränk Deiner Wahl 

VORSPEISEN & SALATE
Tomatensalat | mit mariniertem MozzarellaG..............................  6,50 €
Carpaccio vom Rinderfilet | mit Rucola & ParmesanG...........  14,70 €
Ochsenkraftbrühe | mit EinlageC,G, I, J................................................5,00 €
Tomatensuppe | mit Rindfleischklößen & SahnehaubeA1,C,G,I ....  5,00 €
Tatar vom Rinderfilet an Pflücksalat C, N....................................  12,90 €
Gemischter Salat | Rinderschinkenstreifen.................................  11,90 €
Bunter Blattsalat | mit gebratenen PutenstreifenN................. 12,00 €
Bunter Blattsalat | mit SteakstreifenN........................................... 14,00 €
Bunter Blattsalat | mit ScampiN....................................................... 16,00 €

DRESSINGS | Balsamico | Italian | Mango-Chili | Joghurt G

SPEZIALITÄTEN 
Dat Lütte Nonplusultra ....................................................................... 30,90 € 
Rumpsteak, Beefsteak, Hüftsteak & Rinderleber,  
Grillgemüse, mit einer Beilage nach Wahl 
Bull & Schwien G,J.............................1 Wurst | 7,90 € ...2 Würste | 10,90 €   
Saftige Currywurst (halb Rind, halb Schwein) mit  
hausgemachter Sauce, Pommes oder Steakhus Wedges
Philadelphia-Cheesesteak A1,G,1.........................................................  16,90 € 
Hüftsteakstreifen mit geschmorten Zwiebeln, BBQ-Sauce und  
Gewürzgurken-Würfeln im Weizenbaguette mit Cheddar
Rustikaler Naturbursche....................200 g | 24,90 € ... 250 g | 28,50 €   
Rumpsteak mit Pfeffersauce,  
Bratkartoffeln und Grillgemüse
Rundstück warm vom Ochsen A1......................................................  15,50 € 
Rinderbraten, Champignons auf knusprigem Weizenbrot
Feiner Tafelspitz in Meerrettichsauce G, L...................................  18,90 € 
mit Salzkartoffeln und Gemüse
Roastbeef A1,C, J, 2......................................................................................... 16,40 € 
mit Remouladensauce, Bratkartoffeln und Röstzwiebeln
Flammendes Duo vom Lande ............................................................  21,90 € 
Pikantes Rindsgeschnetzeltes in Pfeffersauce  
mit Champignons und Bratkartoffeln

BENTHEIMER SCHWIEN 
SchweinefiletA1, G...................................................................................... 22,50 € 
mit Kräuterparmesankruste und Beilage
Kotelett vom Schwein ........................................................................  18,50 €   
2 Stück mit Bratensauce, Krautsalat und Bratkartoffeln 
Paniertes SchweineschnitzelA1, G....................................................  14,50 € 
mit Champignonrahmsauce und Pommes
Altbier-SchweinebratenA1, L ..............................................................  14,50 €   
mit Gemüse und Bratkartoffeln 
Holzfällersteak ........................................................................................ 17,90 € 
mit Zwiebeln und Pommes 

FÜR LÜTTE
Hamburger mit Pommes A1,G.................................................................  7,00 €
Cheeseburger mit Pommes A1,G............................................................. 7,50 €
3 Pannekoken A1,C,G,H mit Apfelmus, Nutella oder roter Grütze....  4,90 € 
Putenschnitzel mit Pommes A1,C,G........................................................ 7,80 € 

BURGER 
 

Burgerbrötchen | Sesam Pur A1,K | Dinkel Classic A2 | Weizen-Chili A1  

Beilage +2,50 € | extra Käse G +0,50 € | doppeltes Patty +3,90 €

MIT HAUSGEMACHTEM HACKFLEISCHPATTY

Hamburger ClassicA1,G..........................................................................  10,90 €
Cheeseburger ClassicA1,G.....................................................................  11,40 €
Wilder Stier G, 1...........................................................................................  14,90 € 
mit feurigen Jalapenos, knackigem Grillgemüse, Cheddar
Dat Lütte olé C, G,2........................................................................................  15,90 € 
mit Rucola, getrockneten Tomaten, Parmesan, Balsamico
Friesischer Bull Rider G, 1.....................................................................  15,30 € 
mit geschmorten Zwiebeln, Gewürzgurke, Steakhussauce
Meer Beef A1,B,C,G......................................................................................... 16,40 € 
mit gebratenen Scampi, Blattsalat, Strohkartoffeln, Aioli
Strammer Ox A1,C,G,1..................................................................................  15,60 € 
mit hausgemachtem Rinderschinken, Spiegelei,  
Gewürzgurke, Steakhussauce, Eisbergsalat
Feiner Franzose E,G, K ..............................................................................  15,90 € 
mit Camenbert, Preiselbeeren, Rucola, geröstete  
Sonnenblumenkerne, Mango-Chili-Dressing
Deftiger Kerl.............................................................................................  15,30 € 
mit gebratenen Champignons, Zwiebeln, Pfeffersauce 

ALLES AUSSER HACK

Ockholmer Putenburger C, G................................................................  15,20 € 
Putenbrust mit mariniertem Mozzarella, Rucola, Pesto
Nordisch grün A1,C,G,I................................................................................  12,40 € 
Gemüse-Bratling mit Weißkäse, Grillgemüse, Kräutercreme
Steakhus Spezial G, J................................................................................  18,90 € 
Rumpsteaks auf Pflücksalat mit gegrillten Champignons, 
Bacon, Barbecuesauce
Bullenstulle Deluxe A1,G,J.......................................................................  15,90 € 
Pulled Beef vom Rindernacken in schmackhaftem  
Zwiebelfladenbrot, mit Krautsalat und Barbecue-Sauce

BEILAGEN 
Bratkartoffeln | Baked Potato mit Sourcream C,G,J  | Salat |  

Pommes | Steakhus Wedges | Knobibrot geröstetA1  | Grillgemüse | 
Champignons & Zwiebeln

STEAKS

	 200 g	 250 g
Rindersteak aus der Keule................................. 13,90 € ...............  16,90 €
Putensteak ................................................................. 13,90 € ...............  16,90 €
Hüftsteak ....................................................................  19,50 € ............... 22,90 €
Rumpsteak .................................................................  22,90 € ............... 26,90 €
Entrecôte ....................................................................  22,90 € ............... 26,90 €
Filetsteak ...................................................................  26,40 € ............... 32,40 €
T-Bone-Steak  | 500 g .............................................................................  37,40 € 

Bei Steaks ist eine Beilage inklusive. 
Steaks gegen 1,00 € Aufpreis auf Wunsch mit 

Kräuterparmesankruste A1,C, G,1 | Mozzarellapestokruste A1, C,G, H 

DESSERTS 
Apfelstrudel A1.................................................................  5,50 €  
mit Vanilleeis und Sahne 
Kugel Eis............................................................................. 2,00 € 
Vanille G, Erdbeere G, Schokolade F, G, Pistazie G, H,  
Straciatella G, Banane A1, G, Rum-Rosine G

Wein enthält Sulfite.
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Deklarationspflichtige Allergene
A1  |  Weizen und Weizenerzeugnisse 
A2  |  Dinkel und Dinkelerzeugnisse
B	 | 	Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
C	 | 	Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
D	 | 	Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

E	 | 	Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
F	 |	 Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
G	 |	 Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
H	 |	 Schalenfrüchte
I 	 |	 Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

J 	 |	 Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
K 	|	 Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
L 	 |	 Schwefeldioxid und Sulfite
M	|	 Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
N	 |	 Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe
1	 |	 mit Farbstoff
2	 |	 mit Konservierungsstoff
3 	 |	 mit Antioxidationsmittel
4 	 |	 mit Geschmacksverstärker
5 	 |	 geschwefelt

10	| 	 chininhaltig
11 |	 mit Süßungsmittel
12 |	 gewachst

6	 |	 geschwärzt
7 	 |	 mit Phosphat
8 	 |	 mit Milcheiweiß  
		  (bei Fleischerzeugnissen)
9	 |	 koffeinhaltig

Wir verwenden für unsere Gerichte  
vorwiegend Fleisch aus der eigenen,  

artgerechten Zucht. Diese besteht aus  
Shorthorn Rindern, Galloways und  

Bentheimer Schweinen.


