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BISZTRO & RESTAURANT

ELJ, SZERESS, FALATOZZ!

v

Eloétel
1. Tatar beefsteak, zoldségekkel, piritossal 2490 Ft
2. Mangalica valogatas, savanyitott zoldségek 3290 Ft
Levesek
3. Husleves marhahussal, zoldségek, csigatészta 1390 Ft
4. Babgulyas fiistolt csiilokkel, csipetkével 1490 Ft
5. Haladszlé harcsabol 1590 Ft
6. Korhely halaszlé harcsabol 1790 Ft
Foételek
7. Olivas friss saldata, mozzarella, serrano sonka 2790 Ft
8. Camemberttel, dafonydval toltott tanyasi csirkemell,
kevert saldta, édesburgonya, malnads vinaigrette 2990 Ft
9. BBQ sertésoldalas, sajtszoszos steak burgonya, coleslaw 3290 Ft
10. Sajttal, sonkaval téltott csirkemell, bisztro burgonya, tartar 2590 Ft
11. Egészben siilt pisztrang, marindlt burgonya, szalonnds spdarga 3590 Ft
12. Bérén siilt lazac, spenotos gombaragu, gratin 4490 Ft

”Mindig borral {670k, néha teszek beldle az ételbe is.”
-W.C.Fields.-
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13. Kacsa combja, melle, lilakdposzta piiré, mézes-borsos korte 3990 Ft
14. Panko morzsdaban siilt sertés sziiz, vajas-petrezselymes burgonya,
savanyusdag 3090 Ft
15. Lassan siilt sertés tarja, hagymads burgonyapiiré, gombds
pecsenyelé 2890 Ft
16. Sorben siilt fiistolt csiilok, juhturos-tepertos galuska,
mézes-hagymads steak burgonya 3290 Ft
17. Magvas bunddban siilt camembert, jazmin rizs, dfonya lekvdr 2290 Ft
18. Borju onglet, héjas burgonya, grillezett zoldségek,
siilthagymads pecsenyelé 4490 Ft
19. Vorosboros marhaporkolt, tojasos galuska, ecetes fejes saldta 3090 Ft
20. Sajtkrémes gnocchi, brokkoli, karfiol 2590 Ft
21. Baconbe gongyolt sertés sziiz, siilt paprikds-krémsajtos martds,
almas krokett 3090 Ft
22.Sajtbunddban siilt jércemell, Cézar saldta, édes chili sz0sz 2590 Ft
23. Velovel toltott sertésborda, sajtos-tejfolos tocsni,
tejszines gombamdrtds 2890 Ft

YA feleségem a legrosszabb szakdcs. Nem hiszem,
hogy a fasirtnak vilagitania kellene a sotétben”

-Woody Allen-
Gyermekmenii
24. Tyukhusleves csészében 690 Ft
25. Bolognai spagetti sajttal 1590 Ft

26. Rantott csirkemell, mosolygos burgonya, ketchup 1590 Ft
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Desszertek

27. Turogomboc, fahéjas vaniliakrém
28. Makos fehércsokoladés soufflé malnapiirével

29. Gesztenyés tiramisu

30. Vegyes vagott
31. Almapaprika

32. Uborkasaldta
33. Csemege uborka
34. Kovidszos uborka
35. Kaposztasaldta

“Azért eszem desszertet, mert valakinek
biztos sziilinapja van valahol...”

Savanyusdagok

”Barmily egyszerii is az étel, a sziiletett szakdcsot
tévedhetetleniil fel lehet ismerni’
-Pelham Grenville Wodehouse-

1190 Ft
1190 Ft
1190Ft

500 Ft
500 Ft
500 Ft
500 Ft
500 Ft
500 Ft

(ETELALLERGIAJAT, ERZEKENYSEGET KERJUK FELSZOLGALOINKNAK ELGRE JELEZZE)
(ARAINK FORINTBAN ERTENDOK és AZ AFAT TARTALMAZZAK)
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Live,Love,Nibble!
Zyj, kochaj, przekqszaj!
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Starters
Przystawki
1. Steak tartare, vegetables, toast
Tatar 7 warzywami i grzankgq 8,3€
2. Mangalica selection, pickled vegetables
Wyroby z mangalicy, marynowane warzywa 11€
Soups
Zupy
3. Broth with beef, vegetables, pasta
Rosot 7 kawatkami wolowiny, warzywami, makaronem ,,slimaczki” 4,6€
4. Bean goulash, smoked pork knuckle, noodles
Gulasz zupa z fasoli, wedzong golonkq i kluseczkami 5€
5. Fisherman’s soup from catfish
Zupa rybna z suma 5,3€
6. Fisherman’s soup from catfish, sour cream
Zupa rybna ,,korhej” (z musztardg i cytryng) 7 suma 6€
Main dishes
Dania glowne

7. Fresh olive salad with mozzarella and serrano ham
Salata 7 oliwkami, mozzarella, szynka serrano 7,6€
8. Farmyard chicken breast stuffed with camembert and blueberries,
mixed salad, sweet potatoes, raspberry vinaigrette
Piers 7 kurczaka zagrodowego faszerowana Camembertem i dzemem jagodowym,
salata mix, batat, winegret malinowy 10€
9. BBQ pork ribs, steak potato, cheese sauce, coleslaw
Zeberka wieprzowe BBQ (grylowane) 7 sosem serowym, ziemniaki stek,
surowka z bialej kapusty (colestaw) 11€



10. Chicken breast stuffed with cheese and ham, bistrostyle
potatoes, tartar
Piers 7 kurczaka nadziewana serem i szynkq, ziemniaki bistro,
sos tatarski 8,6€
11. Whole roasted trout, pickled potatoes and bacon asparagus
Pstrqg pieczony w calosci, marynowane ziemniaki, szparagi w boczku  12€
12. Skin rosted salmon, gratin, spinach, mushroom
Pieczony tosos ze skorka, ragout grzybowe ze szpinakiem,
ziemniaki gratin 15€
13. Duck breast and leg, cabbage puree, honey-glazed pear
Udo i piers 7 kaczki, , puree 7 kapusty lila,

gruszka na miodzie z pieprzem 13,3€
14. Pork tenderloin fried in panko crumbs, butter-parsley potatoes,

pickles
Zeberka wieprzowe smazone w panierce panko, ziemniaki 7 masetkiem i natkq
pietruszki, satatka na kwasno 10,3€

15. Slow fried pork tenderloin, mashed potatoes with onion, mushroom
Wolno smazona karkowka, puree ziemniaczane 7 cebulg, sos pieczeniowo-
grzybowy 9,6€
16. Smoked knuckle fried in beer, dumplings with sheep's cheese
and crackling, honey-onion steak potatoes

Golonka wedzona pieczona w piwie, kluseczki 7 bryndzq i skwarkami,
ziemniaki stek miodowo-cebulowe 11€
17. Camembert fried in seedy crumb, jasmine rice, blueberry jam

Camembert smazony w ,,futerku” z nasion, ryZ jasminowy,
dzem jagodowy 7,6€
18. Veal onglet, homemade baked potatoes, grilled vegetables

Cielecy onglet, ziemniaki w mundurkach, warzywa 7 rusztu, sos pieczeniowo-
cebulowy 15€
19. Beef stew with red wine, egg dumplings, pickled lettuce

Gulasz wolowy na czerwonym winie, kluseczki jajeczne, zielona salata w zalewie

octowej 10,3€
20. Cheese cream gnocchi, broccoli, cauliflower
Gnocchi z kremem serowym, brokuly, kalafior 8,6€

21. Pork tenderloin wrapped in bacon,

fried paprika-cream cheese sauce,apple croquette
Poledwiczki wieprzowe owiniete boczkiem, sos z pieczonych papryk i sera,
krokiety jabtkowe 10,3€
22. Cheese coated roasted chicken breast, Caesar salad,

sweet chili sauce
Pieczona piers 7 kurczaka w panierce 7 sera, salatka Cezar,
stodki sos chili 8,6€
23. Pork ribs stuffed with marrow, hash browns with cheese and

sour cream, creamy mushroom sauce
Zeberka wieprzowe nadziewane mozdzkiem, placki z serem i Smietang w

kremowym sosie grzybowym 9,6€



Kid’s menu

Jadlospis dla dzieci
24. Chicken broth in a cup
Rosotl 7 kury w filizance 2,3€
25. Spaghetti Bolognese with cheese
Spaghetti bolonskie 7 serem 5,3€
26. Fried chicken breast, smiley potato chips, ketchup
Panierowana piers 7 kurczaka, ,,usmiechniete kartofelki”, keczup 5,3€
Desserts
Desery
27. Cottage cheese dumplings, cinnamon vanilla cream
Knedle z twarogiem, krem cynamonowo-waniliowy 4€
28. Soufflé with white chocolate and poppy seed, raspberry purée
Suflet makowy z biala czekolada 7 puree malinowym 4€
29. Chestnut tiramisu
Tiramisu z kasztanami jadalnymi 4€
Pickles

Satatki, surowki

30. Mixed pickles

Salatka 7 roznych warzyw na kwasno-stodko 1,7€
31. Apple peppers

Papryka jabtkowa konserwowa lekko ostra 1,7€
32. Cucumber salad

Mizeria po wegiersku 1,7€
33. Gherkins

Ogorek konserwowy 1,7€
34. Leavened cucumbers

Ogorek kiszony 1,7€
35. Cabbage salad

Salatka 7 kapusty bialej (stodko-winna) 1,7€

(PLEASE INDICATE YOUR FOOD ALLERGY, SENSITIVITY TO OUR SERVICE PROVIDERS IN ADVANCE)
(OUR PRICES ARE IN HUF AND INCLUDE VAT)



