MENU 100 JEZIOR
POLECAMY

Krem szparagowy 10,00 zi

Okon w sosie Smietanowym z ziemniakami i

szparagami z butkqg tartg 23,00 zt
Dodatki:
Satatka z nowalijek (satata mastowa,
rzodkiewka, Smietana 12%) 4,00 zt
Szparagi polane butkq tartg 6,00 zi

Mtode ziemniaki z kefirem 5,00 zi}




MENU 100 JEZIOR

Sniadania:

# Jajecznica na masle ( z 3 jajek) 12 zt

# Jajecznica na szynce (z 3 jajek) 13 zt
# Jajecznica na pomidorach (z 3 jajek) 13 zt

# Sadzone jaja z boczkiem (2 szt.) 14 zt

# Parowki (2 szt.) 12 zt
Wszystkie zestawy podajemy z §wiezymi warzywami,

wedling, serem biatym i z6ttym, dzemem oraz

pieczywem
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100 JEZIOR

RESTAURACTA

MENU 100 JEZIOR

Startery:

# Krewetki smazone na masle z czosnkiem i pomidorkami
koktajlowymi obsypane pietruszkg na satacie, podawane z
grzankami 15 zt
# Ryba po grecku w zalewie pomidorowej z warzywami
podawana z pieczywem 15 zt
# Ryba w zalewie octowe] podawana z pieczywem 13 zt
# Wedzony pstrgg z cytryng 10 zt
Satatki
# Satatka grecka 15 zt
# Satatka z grillowanym kurczakiem z sosem czosnkowym i
grzankami 17 zt
# Satatka z poledwiczkami w delikatnym sosie podawana z

grzankami 19 zt

A

!




A
-

\}

V.

/

;

A
-

\

\

N N
e

/

:

iz
-

\

—
IS

\2 ¢

N N
.\\
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MENU 100 JEZIOR

Zupy:
# Rosdt rybny z kilku gatunkdw ryb z lanymi kluseczkami 13 zt
# Zupa rybna z pomidorami i kawatkami dorsza 13 zt
# Rosot drobiowy z lanymi kluseczkami lub z makaronem 7 zt

# Krem pomidorowy podawany z bagietkg 12 zt

Dania gtéwne:
# Dorsz smazony* 100 g ryby
# Pstrgg pieczony w ziotach* 100 g ryby
# Pstrgg smazony podawany* 100 g ryby
# Smazone sielawy* 100 g ryby

*Do wyboru grzanki, ziemniaki z wody, ziemniaki pieczone, ryz z
prazonym stonecznikiem, frytki, surowka z kapusty lub satatka wiosenna

(kazdy dodatek 4,00 zt) ryby podajemy z sosem cytrynowym
# Smazony sandacz z warzywami z pieca podawany z

ziemniakami z pieczonymi 29 zt
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MENU 100 JEZIOR

Dania gtéwne:
# Paluszki rybne z dorsza podawane z surobwkg marchewki z
ziemniakami puree 16 zt
# toso$ na satacie w sosie koperkowym podawany z ryzem z
prazonym stonecznikiem 25 zt
# Poledwiczki wieprzowe z cukinig pomidorkami
koktajlowymi, podawane z ryzem z stonecznikiem 24 zt
# Kurczak w sosie Smietanowym z suszonymi pomidorami
podawany z makaronem tagiatelle 21 zt
# Kurczak na satacie, z pomidorkami koktajlowymi, serem
feta, podawany z ziemniakami pieczonymi 19 zt
# Golonka gotowana z kapustg zasmazang 20 zt
# Pierogi ruskie polane boczkiem i cebulkg 15,00 zt

# Pierogi z miesem z cebulkg smazong 17,00 zt
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MENU 100 JEZIOR

Desery:
# Mus malinowy z lodami 9 zt
# Deser lodowy z owocami sezonowymi 10 zt
# Kulka lodéw smazonych w otoczce kokosowej z
czekoladqg 8 zt
# Ciasto 5 zt
Napoje:
# Kawa rozpuszczalna, po turecku, z ekspresu 5zt
# Kawa latteé zt
# Kawa latte z syropem 7 zt
# Kawa na zimno z lodami 7 zt
# Herbata 5 zt
# Sok owocowy 0,3l (pomaranczowy, jabtkowy,
porzeczkowy) 3 zt
# Woda gaz, n/g 3 zt
# Coca cola, fanta, sprite 0,31 3,90 zt
# Nestea 3,90 zt
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MENU 100 JEZIOR
Alkohol:
# Piwo Keg 0,3 | 5 zt
# Piwo Keg tyskie 0,51 6 zt
# Piwo butelkowe (lech premium, lech pils, reed’s, lech
shandy) 0,51 6 zt
# Piwo Pilsner Urquell 0,51 10 zt
# Wino lampka 5 zt
# Wodka, zubrowka, gin 50ml 6,00 zt
# Tequilia 50 ml

# Whisky Jack Daniels, Johny Walker, Ballanties 11 zt

# Malibu 50 ml 8 zt
# Rum 50 ml 6 zt
# Martini Bianco, Rosso 50 ml 6 zt
# Tequlilia sunrise 40 mltequili, sok pomaranczowy,
grenadina 13 zt
# Malibu Rumba 40ml Malibu, cola 11,00 zt
# Zubrowka Martini 40ml Zubréwki, 20ml Martini, sok
jabtkowy 13,00 zt
#Zielona Zabka 40ml wodki, 20ml blue curacao, sok
pomaranczowy 12,00 zt
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